
Créé en 1982, le concours international des eaux-de-vie et liqueurs de fruits s’est déroulé cette semaine, à Metz, 
au parc des expositions de Metz Métropole. « Tous les deux ans, des experts distinguent les meilleurs produits du 
moment dans une échelle de valeurs portant sur l’aspect, l’arôme et le goût en bouche. Une notation 
par pointspermet le classement et l’éventuelle attribution d’un sigille d’or, d’argent ou de bronze », explique 
Gisèle Thiebaut, organisatrice, qui a assisté aux dégustations de près de deux cents produits proposés par des 
producteurs français, luxembourgeois, suisses, italiens et allemands.PalmarèsSigilles d’or : Mirabelle 2010 Do-
maine de la Goulotte (55).Mirabelle 2010 Fisch-Schroeder (Luxembourg). Poire William’s 2008 Covifruit (45). 
Poire Williams 2011 Difrulux (Lux). Pomme 2008 Dahm-Reiter (Lux). Prunelle 201 Difrulux (Lux). Vieux Marc 2007 
Distillerie Diedenacker (Lux). Gentiane 2007 Distillerie Paul Devoille (70). Eglantine 2010-2011 Distillerie Wolfber-
ger (68). Kirsch 2009 Distillerie Max Lahr Ahn (Lux). Kirsch d’Alsace 2010/2011 Distillerie Wolfberger (68) Liqueur 
de Mirabelle Clair de Lorraine (55) Crème de Framboise Ferme Fruirouge (21).Liqueur de Framboise Joannet Jean-
Baptiste (21). Crème de Cassis Joannet Gilles (21). Crème de Mûre Lecomte-Blaise (88). Crème de Cerise Joannet 
Gilles (21). Crème de Cerise Joannet Jean-Baptiste (23). Crème de Pêche de Vigne Distillerie Couderc (15). Vieille 
Liqueur de Prune Matter- (Suisse).Sigilles d’argent: Mirabelle 2002 Domaine de la Goulotte (55). Mirabelle de Lor-
raine 2010 Maugué Jean-Pierre (54). Mirabelle 2010/2011 Wolfberger (68). Mirabelle 2010 Wampach Carlo (Lux). 
Mirabelle 2011 Kayser-Duhr Emile (Lux). Poire Williams 2010 Difrulux – Breidweiler (Lux). Poire Williams Humbel 
Stetten (Suisse). Poire Williams 2011 Distillerie Miny Aloyse (Lux). Poire Williams 2011 Wampach Carlo (Lux). 
Poire Williams 2011 Distillerie Decorse (52). Framboise 2010 Muller-Lemmer (Lux). Framboise 2010 Dahm Gaston 
(Lux). Pomme Humbel (Suisse). Quetsche d’Alsace 2010/2011 Wolfberger (68). Quetsche 2009 Distillerie Diede-
nacker (Lux). Liqueur de Mirabelle Musée des Eaux-de-Vie (68). Crème de Mirabelle Domaine de la Goulotte (55). 
Crème de Mirabelle Jardin de Lorraine (55). Crème de Mirabelle Musée des Eaux-de-Vie (68). Liqueur de Mirabelle 
Dahm-Reiter (Lux). Liqueur de Framboise Joannet Gilles (21). Crème de Cassis Ferme Fruirouge (21). Crème de 
Cassis, Pages-Vedrenne (21). Crème de Myrtille, Clair de Lorraine (55). Crème de Pamplemousse Rose (49). Li-
queur de Pêche de Vigne – Joannet Jean-Baptiste (21). Crème de Pêche de Vigne, Paul Devoille (70). Crème de 
Bergamote Clair de Lorraine (55).Sigilles de bronze :Mirabelle 2010 Difrulux. Poire William’s 2009 Covifruit (45). 
Poire Williams 2010, Distillerie Diedenbacker (Lux). Kirsch 2011 Muller-Lemmer (Lux). Amer à la Mirabelle Le-
comte-Blaise (88). Crème de Cassis Trenel (71). Liqueur de Pêche de Vigne – Joannet Gilles (21). Liqueur de 
Quetsche Distillerie Miny Aloyse (Lux). Liqueur Pomme-Châtaigne, Pages-Vedrenne (21).  
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Une compétition qui a du goût 
Tous les deux ans, le concours international des eaux de vie 
blanches et liqueurs de fruits de Metz distingue des producteurs. 

 
Mirabelle, framboise, pomme, poire, églantine, pamplemousse, quetsche et autres fruits dans les verres du jury. Photo RL  
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